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INGREDIENTI
INGREDIENTS

Di un gradevole giallo paglierino dal perlage sottile 
e persistente, dalle delicate essenze floreali, in bocca 
piacevolmente morbido e vellutato. Vivace e sempre 
attuale, si adatta ad ogni briosa circostanza.

Provenienza: DOC Prosecco.
Uve: Glera.
Spumantizzazione: Metodo Charmat. 
Perlage: sottile e persistente. 
Colore: paglierino con riflessi verdognoli. 
Profumo: gradevole ed elegantissimo, ricco di sfumature, 
sempre delizioso, su base floreale. 
Sapore: morbido e vellutato. 
Gradazione alcolica: 11,5% vol. 
Temperatura ideale di servizio: 7-8°C. 
Abbinamenti: aperitivi e dessert. Perfetto come calice 
fuori pasto.
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